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INDONESIAN STREETFOOD

SOTO AJAM

Traditionele Indische kippenbouillon met
royaal garnituur van kip, ei, selderij, prei,
aardappeltjes en taugé

PERKEDEL IKAN

Javaanse viskoekjes

MARTABAK VAN
RUNDERBEEF

Eiercrepe met hartig rundergehakt, verse
koriander en nog wat Indische keukenge-
heimpjes

6,50 per gerechtje

PANGSIT GORENG

Vlinder van deeg, gevuld met vlees en saus
van gember

LOEMPIA

Van kip en krokante groenten met Balinese
smulsaus

LEMPER

Van pulled chicken en seroendeng

DJAGUNG GORENG

Indische gefrituurde maiskoekjes met
zoete pepersaus

PROEVERIJ VAN
INDISCHE FINGERFOOD

VOOR 2 PERSONEN
19,50 p.p.

SATE, GEROOSTERD OP DE
HOUTSKOOLGRILL

SATE AJAM
Saté van gemarineerd kippedijvlees met
Javaanse saus (9,50)

SATE BABI LAPIS

The real original; traditionele gemarineerde

saté van buikspek met kecapsaus en gekneus-

de pinda’s (9,50)

SATE MARANGGI

Supermalse saté van gemarineerde ossenhaas
met originele saté saus (11,00)

SATE KAMBING

Saté van geit met kecap saus en pepertjes
(11,00)

GESERVEERD MET
LONTONG, VERSE ATJAR,

KROEPOEK EN
BAWANG GORENG

Sharing saté, naar keuze, om te delen 4 stuks voor 13,50




Je kunt pas goed nadenken, liefhebben
en slapen als je goed gegeten hebt...




SELECTIEVAN KLEINE GERECHT]ES
OM ZELF JE MENU SAMEN TE STELLEN

PERKADEL PAN

Oud Indisch vleespastei schotel uit de oven

RENDANG

Langzaam gegaard rundvlees met kokos,
citroengras en nog wat geheimpjes...

12,50 per gerechtje

SAJUR LODEH DENG-DENG BELADO
Bamboe shoots, diverse groenten en peteh Gemarineerde en gebakken beef, in sam-
bonen in kokosbouillon bal van m’n moeder (15,50)

BABI RITJA RITJA TEMPE EN TELOR
Reepjes procureurvlees met pepers en 2 BALI

soorten uien Hartig gerecht van gebakken tempe, gefri-

tuurd ei, petehbonen en pepers

ATJAR IKAN UDANG GOT]JAP
Gebakken vis met verse, warme, atjar van Gefrituurde garnalen met atjar van rettich en
komkommer gembersaus

AJAM BAKKAR

In bamboe gemarineerde kip, vervolgens op  Gestoofd rundvlees

de houtskool grill krokant gegrild

BIJGERECHTEN
SEMOOR DAGGING w4 50 per gerechtje

* Nasi Goreng
* Nasi Kuning
* Bami Goreng

Geheel volgens Indische traditie en erg
geschikt om met elkaar te delen




14 gerechtjes

INDISCHE RIJSTTAFEL

REMPAH BALLET]JES

Kleine hartige gehaktballetjes in pittige
kecapsaus

SAJUR LODEH

Authentiek groentegerecht op basis van
kokosmelk

BABI KECAP

Blokjes varkensvlees, gemarineerd met kecap

en koriander, gebakken, lekker mals ge-
smoord en toch krokant

RENDANG

Langzaam gegaard rundvlees met kokos,
citroengras en nog wat geheimpijes...

SATE AJAM

Sate van kip, in pindasaus

SAMBAL GORENG TELOR

Gerecht van gekookte eieren in een har-
tige gele saus van koenjit (koenjit is het
kruid wat kerrie geel maakt)

Vanaf 2 personen, 28,50 p.p.

AJAM PEDIS

Pikant geroosterde Indische kip met citroen-
gras en gember en toch een beetje zoet door
de tomaten in de saus

GADO GADO

Vegetarisch koude groenteschotel met o.a.
taugé, traditioneel opgemaakt met pindasaus

VERSE ATJAR

Zoet/zuut groentegerecht van diverse
groenten

SAMBAL GORENG
KENTANG

Pikant krokant gerecht van aardappelreepjes

SEROENDENG

Hartige gekruid gerecht van aardappelreepjes

TAHU KETOPRAK
PET]IL

Tahoe met tauge en een pittige kecapsaus

GESERVEERD

MET NASI KUNING
(GESTOOMDE RIJST MET
KOEN]IT EN PANDANG) EN
NASI PUTIH (WITTE RIJST)

RUDJAK MANIS

Vruchten in zoet pittige saus

DJAGUNG GORENG

Indische gefrituurde maiskoekjes met
zoete pepersaus

INCLUSIEF SOTO AJAM,
TRADITIONELE INDISCHE

KIPPENBOUILLON MET ROYAAL GARNITUUR

VAN KIP, EI, SELDERI], PREI,
AARDAPPELTJES EN TAUGE, VOORAF

31,50 p.p.




19 gerechtjes

INDISCHE RIJSTTAFEL

REMPAH BALLETJES

Kleine hartige gehaktballetjes in pittige
kecapsaus

SAJUR LODEH

Authentiek groentegerecht op basis van
kokosmelk

BABI KECAP

Blokjes varkensvlees, gemarineerd met kecap
en koriander, gebakken, lekker mals ge-
smoord en toch krokant

RENDANG

Langzaam gegaard rundvlees met kokos,
citroengras en nog wat geheimpjes...

SATE AJAM

Sate van kip, in pindasaus

Vanaf 2 personen, 32,50 p.p.

AJAM PEDIS

Pikant geroosterde Indische kip met citroen-
gras en gember en toch een beetje zoet door
de tomaten in de saus

GADO GADO

Vegetarisch koude groenteschotel met o.a.
taugé, traditioneel opgemaakt met pindasaus

VERSE ATJAR

Zoet/zuut groentegerecht van diverse
groenten

SAMBAL GORENG
KENTANG

Pikant krokant gerecht van aardappelreepjes

SEROENDENG

Hartige gekruid gerecht van aardappelreepjes

SAIVIBAL GORENG TELOR TAHU KETOPRAK

Gerecht van gekookte eieren in een har-
tige gele saus van koenjit (koenjit is het
kruid wat kerrie geel maakt)

SAMBAL GORENG
TEMPEH

Zoet-hartig soja gerecht

PET]IL

Tahoe met tauge en een pittige kecapsaus

SATE BABI

Traditionele gemarineerde saté van buikspek
met kecapsaus

GESERVEERD

MET NASI KUNING
(GESTOOMDE RIJST MET
KOEN]IT EN PANDANG) EN
NASI PUTIH (WITTE RIJST)

RUDJAK MANIS

Vruchten in zoet pittige saus

KROEPOEK

Vers gebakken

PEPESAN

Gemarineerde makreel, geroosterd in
bananenblad

DJAGUNG GORENG

Indische gefrituurde maiskoekjes met
zoete pepersaus

SAMBAL GORENG
DAGGING

Pikant, gebakken gerecht

INCLUSIEF SOTO AJAM,
TRADITIONELE INDISCHE

KIPPENBOUILLON MET ROYAAL GARNITUUR

VAN KIP, EI, SELDERI], PREI,
AARDAPPELTJES EN TAUGE, VOORAF

35,50 p.p.




CENDOL

Echt Indisch drankje van kokosmelk, javaanse
suiker en pandandruppels

TROPISCHE MANGO-
TAART

Gemarmerd met donderbruine chocolade en
gegarneerd met vers fruit

DESSERTS

8,50 per gerechtje

DADAR GULUN GIJO PISANG GORENG

Klassiek dessert van gevulde pannenkoek, Gebakken banaan met huisgemaakt
palmsuiker en kokos, geserveerd met sorbet spekkoek ijs
van lychees

De Indische cultuur is er een van delen. Wanneer men
eten deelt, worden zij aan elkaar verbonden.
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DRANKEN

Coca cola

Coca cola light

Fanta orange

Fanta cassis

Sprite

Nestea lemon green
Nestea sparkling
Kinley tonic

Kinley bitterlemon
Fever tree Indian tonic

Chaudfontaine blauw
Chaudfontaine rood
Chaudfontaine blauw 0,75
Chaudfontaine rood

Verse jus d’orange

Koffie toebroek
Koffie/ espresso
Dubbele espresso
Cappuccino/ Koffie verkeerd
Latte macchiato
Thee

Verse munt thee
Koffie met spekkoek
Indonesian coffee
Ginger coffee

Irish coffee

2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,15
2,15
2,50
2,50
3,95

2,50
2,50
4,75
4,75

3,50

2,50
2,50
3,50
3,00
3,30
2,30
3,00
3,715
6,50
6,50
6,50

Brand pils van de tap
Brand Dubbel Bock
Bintang

Amstel radler 0.0

PSV

Whisky, jack Daniels
Whisky, Jameson
Rum, Bacardi

Gin, Damrak

Jonge jenever, Ketel 1
Vieux

Cointreaux

Tia Maria

Licor 43

Sayah

Wodka Red, Smirnoff

3,00
3,50
4,00
3,00

3,50
5,50
5,00
4,50
4,00
3,00
3,00
5,25
5,00
4,50
5,25
4,50



ROSE

ROOD

AUS

AUS

DUI

CHI
AUS
SPA

BUL

WIJNEN

MOUSSERENDE WIJNEN

SPAN]JE, CAVA
ARTE LATINO

HUISWIJNEN

SPAN]JE, CASTILLA - LA MANCHA
2015 CALY CANTOTO

SPAN]JE, CASTILLA - LA MANCHA
2015 CALY CANTO

SPAN]JE, CASTILLA - LA MANCHA
2015 CALY CANTO

WITTE WIJNEN

2015 EL COLECTIVO, MENDOZA, PINOT GRIGIO

Lichte witte wijn, in de geur ruik je bloemetjes, in de smaak lekker sappig en fris

2015 LANTANA, MURRAY DARLING, SEMILLON-CHARDONNAY

Wat vollere witte wijn, met frisse tonen, ronde aanzet en rijp tropisch fruit in de afdronk

2015 CLARE HILLS, CLAREVALLEY, RIESLING
Frisse witte wijn, veel citrus fruit, in eerste instantie wat ronder, in de afdronk
drogend en mineraliteit

2014 TAPPS BY OLIVIER ZETER, PFALZ, GEWURZTRAMINER,
MUSKATELLER EN SAUVIGNON BLANC

Een aromatische witte wijn, in de geur frisse groene kruiden, in de smaak lekker
zacht en tonen van appels

RODE WIJNEN

2014 POESIA, CENTRALVALLEY, CABERNET SAUVIGNON

Sappige rode wijn, rond en vol, in de smaak aroma’s van rijpe bramen

2015 CLAYTON ROAD, NEW SOUTHWALES, PINOT NOIR

Lichte rode wijn, gekoeld geserveerd, elegant met veel rood fruit in de smaak

2015 JUAN GIL ‘YELLOW LABEL’, JUMILLA, MONASTRELL

Een hout gelagerde rode wijn, tonen van rood fruit en in de afdronk aroma’s van laurier

2015 CONTEMPLATIONS BY KATARZYNA, THRACIAN VALLEY,
MERLOT, MALBEC

Stevige rode wijn, rijp zwart fruit, donkere specerijen en ronde tannines in de afdronk

Per glas 6,00 euro
Per fles 35,00 euro

Per glas 4,00 euro
Per fles 21,50 euro

Per glas 4,00 euro
Per fles 21,50 euro

Per glas 4,00 euro
Per fles 21,50 euro

25,00 euro

25,00 euro

30,00 euro

32,50 euro

25,00 euro

27,50 euro

30,00 euro

35,00 euro



